TERMO DE REFERENCIA

1. OBJETO

Aquisigao de 10.000 (dez mil) picolés, com peso unitario de 65 g, em sabores
variados, embalados individualmente, acompanhada da contratagao de freezer com
poténcia de 220 W para armazenamento e conservagéo dos produtos durante o
evento.

Os picolés deverao possuir registro sanitario valido e atender as normas sanitarias e
de seguranga alimentar aplicaveis.

2. JUSTIFICATIVA

A agao integra o programa da Secretaria dos Direitos Humanos para promogéao de
convivéncia social, respeito ao proximo e fortalecimento de vinculos comunitarios. O
picolé sera utilizado como instrumento ludico de incentivo a participagado nas
atividades educativas e recreativas.

3. ESPECIFICAGOES TECNICAS

- Quantidade: 10.000 unidades.

- Sabores: minimo 4 opg¢des (frutas variadas).

- Embalagem: individual, lacrada, com validade minima de 30 dias.
- Produgao: empresa com registro sanitario e alvara vigente.

- Transporte: caminhao refrigerado.

- Armazenamento: 05 freezers adequados durante o evento.

4. Execucgao e logistica

- Distribuigdo durante oficinas educativas e atividades recreativas.
- Registro fotografico e lista de presenca para prestagédo de contas.
- Equipe de apoio para organizagao e entrega.

- Relatdrio final com avaliagado do impacto social.



5. QUANTIDADE E UNIDADE DE MEDIDA
Quantidade: 10.000 picolés 65g.

6. PRAZO DE EXECUGAO E ENTREGA

LOCAL: Cozinha Comunitaria -Rua Buris Pinto Ribeiro, s/n - atras do Ginasio de
Esportes.

Entrega dos picolés e Freezers no dia: 12/10/2026 as 7h e a retirada somente
dos Freezers 16h

7. CONDIGCOES DE PAGAMENTO

O pagamento sera realizado conforme as condi¢gdes acordadas no contrato, sendo
feito em Contra apresentagao, ou 10 dias apds assinatura de recebimento na nota
fiscal.

8. CONDIGOES GERAIS

Garantia: O fornecedor devera fornecer garantia minima de O prazo de garantia é
de 12 (doze) meses, de acordo com o inciso I, do artigo 26, da Lei n® 8.078/90 —
Cddigo de Defesa do Consumidor para o objeto adquirido.

Atendimento: O fornecedor devera disponibilizar suporte técnico durante o periodo
de validade da garantia.

Condic¢oes de Fornecimento: O fornecimento devera ser feito com os devidos
cuidados de transporte e embalagens adequadas, conforme normas de seguranga e
de preservacédo do bem.

9. CRITERIO DE JULGAMENTO

Sera considerada vencedora a proposta que apresentar o menor pre¢o global do
conjunto dos itens, desde que atendidas todas as especificagdes técnicas e
demais exigéncias estabelecidas no processo de contratacao.

Critérios de avaliagao
- Conformidade com especificagdes técnicas.
- Cumprimento dos prazos de entrega.

- Garantia de qualidade e segurancga alimentar.



